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                     ПРИКАЗ 

Номер 

документа 

Дата 

составления 

02-01/235 01.09.2021 

Об организации питания 

 

На основании ФЗ «Об образовании в РФ» № 273 от 29.12.2012 гл. 4 ст. 41, п. 2, и в связи с 

Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 № 32 «Об 

утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПин 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-

эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», в целях 

организации сбалансированного рационального питания детей,  а также осуществления контроля 

по данному вопросу в 2021-2022 учебном году, 

 

ПРИКАЗЫВАЮ: 

 

 1.  Организовать питание детей  в МДОУ «Детский сад № 193» в соответствии с «Примерным 

трехнедельным  меню для организации питания» детей в возрасте от 1,5 до 3-х лет и от 3-х до 

7 лет, посещающих ДОУ с 12-ти часовым режимом функционирования.  

2. Возложить ответственность за организацию питания  и питьевого режима воспитанников на 

старшую медсестру Кузнецову В.В.  
3. Бухгалтеру Грачевой А.В. обеспечить ежедневную подачу сведений в ООО «Комбинат 

социального питания» о количестве питающихся в форме заявки до 09.30 текущего дня по 

электронной почте. 

4. Зав. производством Великановой Е.В. вести контроль за продукцией, и в случае 

обнаружения некачественных продуктов, оформлять акт, который подписывается 

представителями МДОУ «Детский сад № 193» и представителем ООО «Комбинат социального 

питания». 

5. Выдачу продуктов со склада в пищеблок производить в соответствии с меню, не позднее 

17.00 предшествующего дня  указанного в меню. 

6. В целях организации контроля за приготовлением пищи, закладку основных продуктов в 

котлы производить в присутствии старшей медсестры и/или  членов бракеражной комиссии. 

              6.1.Запись о проведенном контроле производить в журнале бракеража готовой кулинарной 

продукции, который хранится в медблоке;  

              6.2. Ответственность за  ведение журнала возложить на старшую медсестру       

Кузнецову В.В.  
         7. Шеф-повару Великановой Е.В.,  повару Ермолинской М.А.,: 

7.1.  Строго соблюдать технологию приготовления блюд; 

7.2. Выдавать готовую продукцию только после снятия пробы старшей медсестрой, с 

обязательной отметкой органолептических качеств, готовности блюд в бракеражном 

журнале. 

7.3. Обеспечить наличие и ведение документации по организации питания: 

 Гигиенический журнал (место хранения пищеблок) – Приложение 1 к СанПин 

2.3/2.4.3590-20); 

 Журнал температурного режима холодильного оборудования на пищеблоке 

(место хранения пищеблок) – Приложение 2 к СанПин 2.3/2.4.3590-20); 

 Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях (место 

хранения пищеблок) – Приложение 4 к СанПин 2.3./2.4.3590-20) 

 Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции (место хранения 

пищеблок) Приложение 5 к СанПин 2.3./2.4.3590-20); 

        7.4. В целях обеспечения контроля за приготовлением пищи, организовать снятие и    

хранение суточных проб (48 часов) в холодильнике пищеблока «Суточная проба». 



 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


